
 

 

 

SAN VALENTINO 
Menu 
 

 
 Antipasto 

Ostrica Gillerdeau con granadilla e insalata di 
puntarelle  

 

 Primo piatto 
Risotto al Prosecco con lamponi, carpaccio di 
gamberi e seppie  

 

 Secondo piatto 
Roll di salmone e branzino con parmentier di 
patate allo zafferano e flan di scarola  

 

 Dessert 
Mousse alla vaniglia con geleé di fragole e 
croccante di mandorle  

 

 Bevande 

Acqua Minerale 

Caffè  

 

 Vini 

Calice di Franciacorta Rosè 

 Starter 
Gilleardeau oyster with granadilla and  
chicory salad  

 

 First course 
Prosecco risotto with raspberries, shrimp and 
cuttlefish carpaccio 

 

 Second course 
Salmon and seabass roll with saffron parmentier 
potatoes and escarole flan  

 

 Desserts 
Vanilla mousse with strawberry jelly and almond 
brittle  

 

 Beverages 

Mineral water 

Coffee 

 

 Wines 

A glass of Franciacorta Rosè 


