
 

 

 

 

MENU 2026 

PASQUA 
Aperitivo in giardino dalle ore 12.00 

Calice di Bollicine o Spritz                                               

con tour gastronomico di finger** dello chef 
(1,2,3,4,5,6,7,8,10,11) 

 
Servizio al tavolo dalle ore 13.00 
 
Antipasti 
Composizione di coppa di maiale, carne salada, 
flan di verdure**, mini-quiche** al riso, torta 
rustica** alla scarola, olive e Provola affumicata. 
(1,3,5,6,7,8,10,11) 

 
Pizza Margherita o Focaccia al rosmarino  
da condividere (1,7) 

 

 

Dalla griglia e dal forno (serviti in sequenza) 
Fracosta di manzo marinato alla salvia e 
chimichurri (1) 
Costine di maiale con salsa barbecue (1,7) 
Petto di pollo (-) 
Agnello* al forno (-) 

 

Contorni 
Pannocchia grigliata al burro (7) 
Verdure grigliate miste (-) 

Insalata di stagione (-) 
 

Dessert (scelta) 

Colomba Pasquale con crema* al limone (1,3,7,10,11) 

Mousse al caramello (7) 

Pastiera** napoletana dello chef (1,3,5,6,7,8) 

 

Per concludere 

 Caffè espresso e friandises (1,3,5,6,7,8,10) 

 

Bevande 

 Acqua 

 

 
 
*   Piatto surgelato 

 
** Prodotti acquistati e lavorati da freschi e 
successivamente congelati artigianalmente  

per una migliore conservazione 

 

 

 

 

EASTER 
 

 

Aperitif in the garden from 12:00 PM 

Glass of sparkling wine or Spritz                                                             

with a chef's finger food tour (1,2,3,4,5,6,7,8,10,11) 

 
Table service from 1:00 PM 
 
Appetizers 
Pork neck, salted meat, 
vegetable flan**, mini rice quiche**, rustic tart** 
with escarole, olives,  
and smoked provola cheese. (1,3,5,6,7,8,10,11) 

 
Margherita Pizza or Rosemary Focaccia  
to share (1,7) 

 

 

From the grill and the oven (served sequentially) 
Sage-marinated beef ribeye with chimichurri (1) 
Pork ribs with barbecue sauce (1,7) 
Chicken breast (-) 
Roasted lamb** (-) 

 

Side dishes 
Butter-grilled corn (7) 

Mixed grilled vegetables (-) 
Seasonal salad (-) 
 

Dessert (choice) 

Easter dove cake with lemon cream** (1,3,7,10,11) 

Caramel mousse (7) 

Chef's Neapolitan pastiera** (1,3,5,6,7,8) 

 

To finish 

Espresso and friandises (1,3,5,6,7,8,10) 

 

Drinks 

Water 

 

 

 

*   Frozen food 

 

** Product freshly purchased and  

prepared and blast chilled for a better  

conservation 

 

€ 49,00 
per persona, IVA e servizio inclusi 


