
 

 
 

 

 

 
MENU 2026 

FESTA DELLA DONNA 
Antipasti / Appetizers 

Uovo 65°, fonduta di Pecorino e zafferano, nocciole tostate e polvere di olive 
65 eggs, Pecorino and saffron fondue, toasted hazelnuts and olive powder 

 

Primo / First Course 
Gnocchi ripieni di Taleggio e funghi saltati con burro acido e scorza di limone 

Gnocchi stuffed with Taleggio cheeseand mushrooms sautéed with sour butter and 
lemon zest 

 

Secondo / Main Course 
Tomino cotto al forno, zucca violina, glassa d’aceto, fiori eduli 

Baked tomino cheese, pumpkin, vinegar glaze, eible flowers 

 

Desserts 
Mimosa rivisitata, pan di spagna, crema chantilly, limone 

Revisited Mimosa, sponge cake, Chantilly cream, lemon 
 

 
€ 40 



 

 

 

 

 

 
MENU 2026 

FESTA DELLA DONNA 
Antipasti / Appetizers 

Tartare di manzo, mayo barbabietola, salsa zafferano, chips di pane 
Beef tartare, beetroot, saffron sauce, bread chips 

 

Primo / First course 
Pici al ragù bianco di salsiccia 

Pici with white sausage ragù 

 

Secondo / Main Course 
Filetto di Maiale cbt, porro arrosto, carota baby al burro e jus di carne 

Pork fillet with roasted leek, baby carrot amd met jus 

 

Desserts 
Mimosa rivisitata, pan di spagna, crema chantilly, limone 

Revisited Mimosa, sponge cake, Chantilly cream, lemon 

 
€ 40 


